PATVIRTINTA

Plungés ,,Ryto* pagrindinés mokyklos
direktoriaus 2023 m. spalio 23 d.
jsakymu Nr. V]- 75

PLUNGES ,,RYTO“ PAGRINDINES MOKYKLOS
VIREJO PAREIGYBES APRASYMAS

|. PAREIGYBE

1. Plungés ,Ryto” pagrindinés mokyklos ( toliau — mokyklos ) viréjo apraSymas
reglamentuoja darbuotojo veikla.

2. Pareigybés lygis — C, pareigybés kodas 512001.

3. Pareigybés paskirtis: tinkamai paruosti maista mokyklos mokiniams ir darbuotojams.

4. Viréjas pavaldus maitinimo paslaugy administratoriui, valgyklos darbg kuruojanéiam
direktoriaus pavaduotojui tikio reikalams.

I1. SPECIALUS REIKALAVIMAI SIAS PAREIGAS EINANCIAM DARBUOTOJUI

5. Darbuotojas, einantis Sias pareigas turi turéti:

5.1. viréjo kvalifikacijg patvirtinantj dokumenta;

5.2. virtuvés darbuotojy higieniniy mokymy kursy pazyméjima;

5.3. sveikatos patikrinimo pazyma, kad gali dirbti viréju.

6. Viréjas turi zinoti mokiniy maitinimo organizavimo rekomendacijas, saugaus darbo
taisykles, gamybos ir asmens higienos reikalavimus, materialinés atsakomybés pagrindus, maisto
gaminimo jrenginiy, gamybinio inventoriaus, jrankiy matavimo prietaisy, indy, taros paskirtj, jy
prieziiiros ir naudojimo taisykles.

7. Vir¢jas turi mokeéti pagal nurodytas receptiiras ir technologijas gaminti patiekalus, jusliniu
biidu jvertinti maisto produkty ir patiekaly kokybe, iSvengti Zaliavos ir gatavos produkcijos
susilietimo bei kryzminio uzterStumo.

I11. SIAS PAREIGAS EINANCIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS

8. Priimti 1§ sandélio kokybiSkus maisto produktus, juos sverti, matuoti, tikrinti ir maisto
produkty kiekio ZiniaraStyje (valgiaraStyje) patvirtinti, kad tai dienai gavo visg reikiamg maisto
produkty kiekj,

9. Atsakyti uz maisto produktus, esancius virtuvéje, jy panaudojimg ir realizavimo terminus.

10. Nuosekliai laikytis maisto tvarkymo procesy etapy, kad biity iSvengta Zaliavy ir gatavos
produkcijos susikirtimo bei kryZminio uzter§imo.

11. Gaminti patiekalus pagal pateiktyg valgiarast], paruostas technologines korteles, laikantis
maisto gamybos reikalavimy.

12. Vykdyti maisto kokybeés tikrinimg visos gamybos procese.

13. Vykdyti RVASVT (rizikos veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky sistema)
principais pagrijsta savikontrolg, tinkamais jraSais pildyti savikontrolés Zurnalus.

14. I8duoti pagamintg maistg pagal mokykloje nustatyta maisto iSdavimo tvarkarastj ir
atsakyti uz patiekaly kokybe, kiekj, temperatiiros normy reikalavimus.

15. Tikrinti ir valyti virtuveg, jos jranga, maisto patiekimo zonas ir pan. siekiant uztikrinti
saugy ir higieniskg maisto tvarkymga.

16. Kontroliuoti technologing drausmg ir teisingg jrengimy eksploatavima.

17. Tvarkyti ir rasiuoti Salutiniy gyvuliniy produkty atliekas ir biologiskai suyrancias
virtuves atliekas pagal nustatytus reikalavimus.

18. Laikytis asmens higienos, dévéti tinkamus ir Svarius darbo drabuZius, galvos apdangala,



dengiant] plaukus ir avalyng.

19. dirbti sistemingai, kiirybiskai, laikytis etikos taisykliy;

20. laikytis kity mokykloje esanciy tvarky;

21. vykdo kitus direktoriaus jpareigojimus bei pavedimus ir kitais teisés aktais priskirtas
funkcijas.
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